
obsługiwać programy Płatnik, Subiekt,
Gratyfikant, Rachmistrz
stosować urządzenia techniki biurowej
prowadzić „Małą księgowość” 
prowadzić dokumenty kadrowo-płacowe24 

miejsca

obsługiwać program GASTRO
sporządzać potrawy i napoje
obliczać wartość energetyczną i odżywczą potraw
sporządzać jadłospisy
sporządzać kalkulację potraw, napojów i usług

obsługiwać programy Photoshop i Ilustrator
dobierać środki reklamowe
wykonywać projekty i fotografie reklamowe
tworzyć teksty reklamowe
tworzyć kosztorysy usług reklamowych

24 
miejsca

17 
miejsc

24 
miejsca

17 
miejsc

 Zasady rekrutacji wraz z terminami, przedmiotami punktowanymi, statystyką przyjęć, 
informator dla kandydata oraz szczegółowy opis poszczególnych klas dostępny jest na stronie

https://zsetczew.pl w zakładce REKRUTACJA

PRAKTYKI ZAGRANICZNE
w ramach programu Erasmus+ oraz POWER VET uczniowie byli:

w Wielkiej Brytanii, w Portugalii, w Irlandii, w Hiszpanii 
Planujemy kolejne projekty. 

”Sketchnoting w edukacji ekonomicznej”
„Multimedialny album Absolwenta” 
„Tutorial inspiracja do nauki” 
„ Młody Lean Leader w ZSE Tczew”

INNOWACJE

TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH

NAUCZYSZ SIĘ:

ZESPÓŁ SZKÓŁZESPÓŁ SZKÓŁ
EKONOMICZNYCHEKONOMICZNYCH

im. ks. Janusza St. Pasierba w Tczewieim. ks. Janusza St. Pasierba w Tczewie

83-110 Tczew, ul. Gdańska 17 
tel. 58 531-55-16, 

e-mail: sekretariat@zsetczew.pl,
https://zsetczew.pl

Szkoła zapewnia wszystkim uczniom bezpłatną praktykę zawodową:  4 tyg. w kl. III i 4 tyg. w kl. IV

TECHNIK EKONOMISTA

NAUCZYSZ SIĘ:

TECHNIK RACHUNKOWOŚCI

obsługiwać programy Płatnik, Gratyfikant,
Rachmistrz, Rewizor
stosować urządzenia techniki biurowej
prowadzić „księgowość” 
prowadzić dokumenty kadrowo-płacowe 

NAUCZYSZ SIĘ:

TECHNIK HOTELARSTWA

obsługi programu Chart Hotel
rezerwowania usług hotelarskich
obsługi gości w recepcji
utrzymywania czystości w hotelu
organizowania usług dodatkowych

NAUCZYSZ SIĘ:

TECHNIK REKLAMY
NAUCZYSZ SIĘ:

EKONOMIKEKONOMIK
Więcej niż szkołaWięcej niż szkoła

Wykształcenie średnie z maturą / Tytuł technika

DODATKOWE UMIEJĘTNOŚCI
warsztaty kulinarne ze Stowarzyszeniem
Kucharzy Polskich
kurs baristy, kurs barmański, kurs kelnerski 
szkolenie sommelierskie 
obsługa wózków widłowych 
obsługa kas fiskalnych
warsztaty księgowo-podatkowe ze
Stowarzyszeniem Księgowych w Polsce
biuro rachunkowe w praktyce

TECHNIKUM NR 4TECHNIKUM NR 4


